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CALVADOS
PIERRE HUET
8 ans

France / NORMANDIE

Robe : jaune paille, brillante. Nez :
pomme au four. Bouche : velouté,
agréable, alcool présent mais pas dés-
agréable. Accords gourmands: volaille
crémée. Commentaires : jeune et
attirant.

Visual aspect: straw yellow glea-
ming colour. Nose: oven-baked ap-
ples. Palate: velvety, pleasant, alcohol
is present but not unpleasant, Gour-
met pairings: poultry in creamy
sauce. Comments: young and at-
tractive

> Calvados Pierre Huet
Manoir de la Briére
des Fontaines

14340 Cambremer

Tél, 02 31 63 01 09
www.calvados-huet.com

CALVADOS
PIERRE HUET
Tradition 15 ans

FrRANCE / NORMANDIE

Robe : ambrée, brillante. Nez: can-
nelle, vanille, coeur de la pomme.
Bouche : chaleureuse, arrondie, belle
persistance aromatique. Accords
gourmands : banane flambée. Com-
mentaires : une gourmandise.

Visual aspect: amber and gleaming
hue. Nose: cinnamon, vanilla, apple
heart, Palate: warm, round, with a
beautiful aromatic persistency. Gour-
met pairings: flambéed banana.
Comments: such a delight.

> Calvados Pierre Huet
Manoir de la Briere
des Fontaines

14340 Cambremer

Tél 02 31 63 01 09
www.calvados-huet.com

SRSV DEGUSTATION PRESTIGE

CALVADOS
ROGER GROULT
Pays d'Auge
Doyen d'age
(Réserve de mon
grand-pére)

FrANCE / NORMANDIE

Robe : ambrée. Nez : fin et délicat,
tabac, bois, toasté. Bouche : fine,
fruits secs (amande, raisin de
Smyrne). Accords gourmands : ci-
gare double Corona. Commentaires :
respect.

Visual aspect: amber hue, Nose: fine
and delicate, tobacco, wood, toas-
ted. Palate: fine, with aromas of dried
fruits (almond, sultana). Gourmet
pairings: double Corona cigar. Com-
ments: respect.

> Calvados Roger Groult
Clos de la Hurvaniére

14290 Saint-Cyr du Ronceray
Tél. 02 31 63 71 53
www.calvados-groult.com

CALVADOS
ROGER GROULT
Pays d'Auge
Millésime 2002

FrANCE / NORMANDIE

Robe : ambre clair. Nez : pomme
gourmande et juteuse. Bouche:: belle
tension, droite, élégante, grasse.
Accords gourmands : homard sauce
vanille, pomme Granny Smith. Com-
mentaires : rafraichir un peule Cal-
vados pour ce plat.

Visual aspect: clear amber hue. Nose:
delicious and juicy apple. Palate:
good tension, straight, elegant, fat.
Gourmet pairings: lobster with
vanilla sauce and Granny Smith apple.
Comments: cool the Calvados to
accompany this dish.

> Calvados Roger Groult
Clos de la Hurvaniére

14290 Saint-Cyr du Ronceray
Tél 02 31 63 71 53
www.calvados-groult.com
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CENIEYRE
: phe

DISTIL

LERIE PERSYN

France / Norp-Pas-De-CALAIS
Service : 10-12° C

Robe : jaune doré, reflets ambrés
péles. Nez : premier nez complexe,
floral (roses séchées, aubépine).
Second nez de prune, de mirabelle
avec une dominante de rose confite.
Bouche: attaque puissante. Bouche
expressive sur le fenouil, un léger
mentholé. Finale chaleureuse avec
une pointe de guimauve. Accords
gourmands : carrelet au four avec
ses laitances. Commentaires : un
beau produit.

Visual aspect: golden yellow, pale
amber tinges. Nose: complex first
nose, floral (dried roses, hawthorn).
Second nose on plum and mirabelle
plum aromas with a dominant rose
scent. Palate: powerful first nose.
Expressive palate with fennel aro-
mas and a hint of menthol. Gour-
met pairings: oven-baked plaice
with its milt. Comments: a beauti-
ful product.

> Distillerie Persyn

19 Route De Watten
628710 Houlle

rél. 03 2193 01 71
www.genievredehoulle.com

B
ungava

CANADIAN
FREMIUM GIN

21

COGNAC CAMUS

] 2Te ™
Ungava

France / CHARENTE

Robe : lumineuse, fluorescente. Nez :
fin, floral, notes dépices. Bouche :
douce, onctueuse, trés bon équili-
bre aromatique, fruits gourmands,
agrumes, baies rouges et noires,
plantes, belle longueur. Final par-
fait. Accords gourmands : idéal pour
des cocktails surprenants. Com-
mentaires : saisissant.

Visual aspect: gleaming, fluores-
cent. Nose: fine, floral, spicy. Palate:
soft, smooth; very good aromatic
balance; delectable fruits, citrus, red
and black berries, plants. Beautiful
length. Perfect finish, Gourmet pai-
rings: ideal for surprising cocktails,
Comments: astonishing,

> Cognac Camus

29 rue Marguerite de navarre
16100 Cognac

Tél 05 45 32 28 28
www.camus.fr
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