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L Cadran, ancian refais de
posln Silué & un domatre au
Gt du bourg. en dimction
e Ligimia

Cambremer,

ferroir d'excellence

Nichée dans un vallon semé de vergers el
de haies bocagéres, lo commune de
Cambremer coule des_jours tranguilles a
l'ombre de son clocher presque millénaire.
Derriére cette apparente douceur de vivre,
se cache cependant une volonté farouche
de préserver un terroir d'excepfion el des
savoir-faire ancesfraux Pafrimoine flonmand
vous convie @ une balade au ceoeur du
pays d'Auge, enire tradilion et modernité.

* Il se passe toujours quelque-chose dans notre commune ! ",
clament avec fierté les habitants de Cambremer.” Chaque
premier weelk-end de mai, nous organisons un festival des
AOC  afin de mettre en lumidre des produits de gualied
venant du monde entier. Les expositions remporaires se
succident dans notre Crange aax Dimer et nous proposons
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diverses manifestasons tout au long de 'année. " Ce dynamisme
s appuic sur un bel héritage architectural, 3 commencer par le
clocher soman de |'église Saint-Denis et les multiples maisons
a colombages ou aux fagades en ardoise. Mals le patrimoine
de Cambremer n'est pas seulement immohilier ; il est aussi
gustatif er olfaceill Sulvez le guide !




sang de la lerre
normande

Explorer une cave est toujours
un privilége, un moment rare;
une sorte de parcours initia-
tique dans |'snivers beurré des
savenrs et des odeurs, La visice
du Dlomaine Pierne Huet, spé-
claliste de la méamorphose
de la pomme en breuvages
SAVOULEUX, met ainsi les sens
en alerre. L'exploitarion est
réputée pOUT 0N POMMERs
et bien sir le cidre et fe cal-
vados, Clest que dans la fa-
mille Huer, on connait bien
son affaire, Void cing géné-
rations que 'on presse le fruit
et que l'on distille son jus.
L'aventure débute i la An du
XIXe siécde, quand Frangois
Huet lance une modeste pro-
duction d"eau de vie destinde
& une consommation familiale
et locale. Au il des décennies,
les méthodes s'afhinent, =c
professionnalisent, er la elien-
tele 5 élarpit considérablement.
O regrouwe :m.iﬂl:lnj']ﬂ:l: les
bouteilles Huer sur toutes les
honnes tables de la planéte.
L' essenrie] cependant demeure :
I'exigence de qualicé ! Les
fruirs proviennent presque ¢x-
clusivement des 30 ha de ver-
pers du domaine et on laisse
le temps au temps. Le cidre
par exemple, fermente natu-
retllement, par deux fois er
pendant plusicurs mois. Ce
respect de la rradition a valu
a l'entreprise Huet une AQT

Quant au calvados, cc sang
de la terre normande, il es
distillé detex fois avant d'aller
paisiblement vieillic dans des
fiits de chéne de longues an-
nees durant, Les millésimes
commercialisés les plus anciens
remontent & 1935, La qualisé
du F:-I‘I;,J-I_ll:lir est redle, I.iIJIil joric
d'une ADC [ Calvados du payr
o Auge) depuls... 1942 |

Pour cheuffer son alambic, Fax-
plofietion utilise das chutes da
bbois et réempdole la chelaur gé-
nérde pour chauffer cartaire bat-
rmanis, Lin objeci da

ciéveloppament durable g'ajoute
au regpact da la radition.

Les Coves Huel

L'un de= veegars appaneaant aux Laivados Fisre Huer

Quvertes foue Fannée {soul dimanches et jours fériés enbe e Ter oclobe et la 31 mars)

Vigiles guickses oy Ter ovrll ou 30 seplembes a 1008 11h, 184h30, 16030, 1 Thipas de wisiie b 1430
dimanches el jours fénes) - Du 1er oclobre gu-3T1 mars © du lunds ou vendredi o 170 e 150

Tous renseignements ou 02 31 63 01 09, www colvados-huetcom

L*abus d'alcool est dengereux pour |la santé, consommaz avec modération.
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