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CUIPEMENT & LOISIRS ELUFPEMENT & LOXSIRS | BIEN CHOISIR

Grand ou petit producteur ?

Erviram la moitséd des cidres sont vendus sous marques de distributeurs (WMD),
souvent 8 mains de 2 € la boutedla de 75 ol Mais demiara ks noms différants, la
production francase est rds concentrée. Alnsl, de nombreuses MDD sont fabr-
qusdes par le groups Eclor, qui possade aussi les deux grandes marques les plus
vendues, Lale Aatson of Ecusson,

Bien choisir N

5, o

Une bouteille
decidre

Pour un cidre produit dans des conditions moins industrielies, on peut par Conformité :
exgmple &'orenter vars un cidra “Termier™ : kes pommes e la ferme sont trans- peut mieux
formées sur place. Il est forcément "pur jus”, ¢lest-a-dire produit unigquement a faire |

Lors d'ume recenta
campagna ta comtriéa
die= Cidres, la Répression

es frawdes & relevé des anomalies
sur prés d'un tiers des dchandillons
anditysas, C'est beaucoup,

Faute d'#tre sulfisammant
shafle aur le plan microbicloglgus,
certains na rospectaiont plus,

L Iannsang du combnise,

las tanears gn alcoal ou an sucre

party da parmrmees fraiches, sars mouts conceniras,

Mais Mappellation fermier recouvre des cidres tres différants sur e plan crgano-
beptbaiee, méme au sean d'une mdme production @ la plupart des cidres fermers
&tant non pastewrisés, s pewvant continuer 3 volusr en boutedla.

ol

Avec quol le boire 7
Le cidre ne 58 déhouche pas
sanlement an accompagnameand

Avec la Chandeleur, le mols de février marque un plc de
la consommation de cidre. Pourtant, Il ne se consomme pas

gu'avec des crépes. Cette bolsson abordable, fruitée et peu de cries et de galettes. A condiion iniquées sur féquetage.

alcoolisée, gagne A &tre redécouverte. Les cidres sont plus varlés ol Im:::‘““’“ “::‘5“- . F':{:; :‘:m E;‘:& J:ﬁﬁ:ﬂ?ﬂ&

qu'on ne le croit. Voici comment s’y retrouver. BENJAMS DOURIEZ S m' mm“mm' Emm" . cE (AP gl bl g
pillisseins of salades da fruiks, Viandes ol gezsification, alors que ca
poissons peavent Elre-servis aver un cide tahed impose de & contenter
brul Le sfte web alofipenaducidne com, tenu de l'affervescance naturells
parles professionnels de ka flllére, assure méme i jus Sarmends.

2 qu'un cidre faditiomnel = i mraneiile = avec
Doux ou brut ? = uin camermbiert, un [hvarol ou un roguehart |
Les doux grandes catégories de cidres se deslin- Breton ou normand ?

guent par leur caractére plus ou maolns sucrs,
mais aussi, cf gui &3t moins connu, par feur
degré d*alcoal,

® ez cidres dous dohvent contendr un minimaum
de 42 g de sucre par litre (35 g pour le cidre de
table). La réglemeniation leur impose aussi de
ne pas dépasser 3 % de taux d'alcool valurmeé-
trigue total, lls ont géndralement un caractérs
fruite plus appund,

# Les cldres bruts sont moing sucrds, avec un
maximum de 28 g de sucre par litre, et plus alcoo-
lisés, tirant généralement autour de 4 & 5 % val, lIs
présentent une saveur plus typée,

=% A décounvrir aussi : plus rares an rayon, les cides
demi-sacs sont intermédiaires entre brut at doux,
en taux de sucne comme dalcogt. Cuant aux Cidros
dita traditionnels, méme si leur définition n'est pas
encadnés de fagon auss sticts, ils sont encore plus
sacs ¢l plus charpentés que les cidres bruts | ils se
digtinguent surtout par ke trouble ésickesd, di 3 une
micindre fitration des levures et des impureles.

Les dewux grandes régions cidricoles vantent cha-
cune fes mérites de leur propre production. La
dégustation a 'aveugle, réalisée par =G0« an 2011
sur trenie bouteilles, n'avait pas permis & 'une de
prandre un avantage net sur 'autre fvoir 457,
révrer 2017)

Mais elia avail confirmé gue les cidres bretons
scnt plus souwent mangues par F'amarturms landis
que ia plupart des normands sont plus ronds, plus
cows, Toutefols, 8 5'agit de génaralités © - I axisie
parfois piuzs de diffdrencas ontre dely cidres bre-
forls o el marrmands gulente un breton ef un
rormmand =, assure-t-on & I'Union nationade inter-
profassionnelle cidricobke (Linicid),

¥ A découvrir aussl : on trouve aussi du cidre pro-
duit dans d'autres régions, comme e pays d'Othe,
aux confing de la Champagne, |a Thigrachs, a cha-
val sur ke MNord et IAisne, le Limousin o la Savole.

&0 SAILLEONS DE COMSOMMATEURS /10 090/ FEVER 10

4 Avec ou sans label ?

vodrg dépassent, 3 € fa bouteills.

(Brefagng),

til et frunté,

Les cidres arborant un label de qualité approchent souvent,

Deux cidres bénéficient d'une appellation géographkpue pro-
fgde (A0P), garante d'une certaine typicité du produit, pour
autant gu'ils respectent la réglermentation feolr Borm & savarr) |
le cidre Pays d’Auvgs (Mormandie) et le cidre Cornouaille

Plus difficile & trouver en magasin, || existe un seul cidre label
Rouge : e Royal Guillevic est produit dans le sud du Morbikan
a partir d'une unique varlété de pommes. Il est réputé fin, sub-

= A découvrir aussi ; e cidme bio existe aussl, mame sl n'est
pas trés repanci, Le label AR fixe peu de contraintes sur le mode
oe fabrication du cxdra-en ui-rméma
cation & partir de pommes issues de agiculture bologigue,

i garantit surtowt une fabri-




